
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННА СПРАВА 

 

Назва дисципліни Кредити 

І курс 

Обов’язкові освітні компоненти  

1. Цикл загальної підготовки  

Методологія і організація наукових досліджень 5 
  

2. Цикл професійної підготовки  

Інноваційні технології в готельно-ресторанному господарстві 5 

Управління ризиками в готельно-ресторанному бізнесі 5 

Курсова робота зі спеціальності 3 

Автоматизоване проектування об’єктів готельної індустрії 5 

Вибіркові освітні компоненти  

Цикл професійної підготовки  

Дисципліна професійного вибору 1 5 

Дисципліна професійного вибору 2 5 

Дисципліна професійного вибору 3 5 

1. Цикл загальної підготовки  

Вибіркова дисципліна 1 5 

Вибіркова дисципліна 2 5 

Практична підготовка 

Навчальна практика 3 

Виробнича практика 9 

Всього за І курс 60 

ІІ курс 

Обов’язкові освітні компоненти  

Цикл професійної підготовки  

  Ревеню менеджмент у готельно-ресторанному бізнесі 5 

Світове готельне господарство (англійською мовою викладання) 5 

Управління розкішними брендами 5 

Практика - 

Переддипломна практика 8 

Атестація  

Кваліфікаційна робота 6 

Захист кваліфікаційної роботи 1 

Всього за ІІ курс 30 

РАЗОМ 90 

 

 

 

 

НАВЧАЛЬНІ ПЛАНИ 2025 року 
(магістр) 



* - Дисципліни загальноуніверситетського вибору: 

https://vstup.puet.edu.ua/vybirkovi-dystsypliny-na-2025-2026-n-r-dlya-magistriv/# 

Дисципліни професійного вибору: 
 

 

Дисципліна Анотація 

Генерація креативних ідей у 

сфері гостинності 

Формування у здобувачів вищої освіти комплексу теоретичних знань 
і практичних навичок, необхідних для індивідуальної та колективної 
генерації креативних ідей, імплементація яких забезпечить можливості 
розвитку підприємств сфери гостинності. 

Енерго-та ресурсозбереження у 

готельно-ресторанному 

господарстві 

Формуються знання, уміння та навички щодо використаннясистеми 

сучасних енергозберігаючих та ресурсозберігаючих технологій, заходів та 

механізмів, необхідних для прийняття ефективних управлінських рішень і 

здійснення господарської діяльності готельно-ресторанного господарства 

згідно з принципами сталого розвитку. 

Сервісологія 
Формуються екологічно орієнтовний світогляд майбутніх фахівців 

спеціальності, знання, уміння та навички екологічної культури 

господарювання та надання послуг у готельно-ресторанному бізнесі. 

Інновації спеціалізованих 

засобів розміщення 

Формуються знання щодо регіональних і глобальних тенденцій 

розвитку спеціалізованих засобів розміщення (санаторіїв, санаторіїв- 

профілакторіїв, будинків і пансіонатів відпочинку, дитячих оздоровчих 

закладів тощо); навички інноваційного управління об’єктами, проектування 

та реалізації на практиці Spa- та Wellness- послугу спеціалізованих засобах 

розміщення. 

Екологізація готельно- 

ресторанного господарства 

Формує теоретичні знання та практичні навички щодо методів 

екологізації підприємств готельно-ресторанного господарства, дає 

поглиблене розуміння сучасних системних теоретико-методологічних 

уявлень  про  екологічне  управління  та  екологічний  менеджмент  на 
підприємстві готельного господарства, шляхи екомодернізації в 
готельному бізнесі. 

Комп’ютерна графіка та Web- 

дизайн 

Опанування навчальної дисципліни забезпечує формування 

теоретичної і практичної підготовки фахівців зі створення інформаційних 

ресурсів у готельно-ресторанній справі. 

«Іміджелогія в готельно- 

ресторанному 

бізнесі» 

 Розкриває науку про створення та управління іміджем підприємств у 

сфері гостинності. Вона досліджує, як формується сприйняття готелів та 

ресторанів споживачами, та які інструменти використовуються для 

створення позитивного іміджу, що впливає на прибуток та 

конкурентоспроможність бізнесу.  
 

https://vstup.puet.edu.ua/vybirkovi-dystsypliny-na-2025-2026-n-r-dlya-magistriv/
https://vstup.puet.edu.ua/wp-content/uploads/2022/05/dzv22-grs-web-m.pdf
https://vstup.puet.edu.ua/wp-content/uploads/2022/05/dzv22-grs-web-m.pdf

